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ALLES TOLLE AUS DER KNOLLE – UNSERE SPEISEKARTE

D as total verrückte Restaurant 
in Eisenach begrüßt Sie nun 
schon seit über 20 Jahren in 

einer einzigartig urigen Atmosphäre.  
Gemütliche Ecken und die aufwändige  

Dekoration lassen Sie den Alltag ver- 
gessen. Haben Sie gewusst, was man 
aus dem Erdapfel alles machen kann?  
Im Kartoffelhaus gibt‘s die verschie-
densten Kreationen rund um die 
Kartoffel. Doch nicht nur Essbares 
aus der Knolle können Sie hier ge-
nießen. Sogar ein Kartoffelschnaps 
aus der hohlen Kartoffel wird Ihnen 
hier serviert. 
 
Entdecken Sie unsere unverwechsel- 
baren Gerichte und lassen Sie es sich  
schmecken!

Ihr Gastgeber Sven Helmbold 
und das Team vom Kartoffelhaus

Herzlich Willkommen!

Nutzen Sie unser 
kostenloses WLAN. 

Einfach QR-Code  
scannen und lossurfen!

Freies WLAN!



leicht und lecker

(01) Bunte Salatschüssel c, i, j 5,90 €
mit frischen Salaten der Saison 
und unserem Hausdressing

(02) Kartoffelsuppe nach Art des Hauses a, g, i, 1, 3 6,90 €
mit Speck, Croûtons und gerösteten Kürbiskernen

(03) Lust zu Dippen g 6,40 €
Kartoffelecken mit hausgemachtem 
Kräuterquark und unserem Haus-Dip

(04) Kartoffel-Baguette a, g 5,90 €
mit frischem Knoblauchmus – stinkt schön

Info Toilette

S ie suchen ein Geschenk für einen besonderen 
Menschen? Schenken Sie doch Gaumenfreuden 

im Kartoffelhaus! Egal ob Geburtstag, Weihnachten, 
Ostern, Muttertag oder andere Anlässe – ein Besuch 
im Kartoffelhaus ist immer eine tolle Geschenkidee!

…Und als besonderes Andenken gehören natürlich 
auch unsere Maskottchen dazu: der Kartoffel-König 
und seine Königin oder der Thüringer Kloß – jeweils 
als Plüschfigur oder Schlüsselanhänger.

Geschenkideen

Kartoffel-Facts

A us den Knollen lassen 
sich z.B. auch Alkohol, 

Papier, Folien, Kunstschnee, 
Puder, Seife oder Shampoo 
herstellen. …Wer hätte das 
gedacht!

W ir haben sie jahrelang  
gesucht, wir haben sie  

gefunden – die prickelnd- 
frische Fassbrause. Genießen 
Sie den feinen Geschmack 
der roten und grünen Versu-
chung. Jetzt frisch aus dem  
Osten: die original Fassbrause  
von Dingslebener!

Original 
Fassbrause 

Zum Online-Shop

Die Toiletten befinden 
sich im Obergeschoss.

Sie müssen 
auf‘s Örtchen?



T hüringen ist vor allem für  
Klöße und Rostbratwurst  
bekannt. Doch die Thü-

ringer Küche hat noch einiges  
mehr zu bieten. Herzhafte Ge-
richte und bodenständige Haus- 
mannskost sind typisch für die  
grüne Mitte Deutschlands. So sind  
beispielsweise auch Rouladen, 
Rostbrätel oder Mutzbraten be-
liebte Klassiker. Mit ihren fleisch-
haltigen und gehaltvollen Ge-
richten ist die Thüringer Küche  
somit ein Eldorado für alle, die 
es deftig mögen!

Thüringer 
Küche

(14) Thüringer Schwarzbiergulasch vom Schwein a, g, i, l, 1, 3, 9 18,90 €
mit „Stupps Schwarzbier“, original Thüringer Klößen und Rotkohl

(15) Thüringer Mutzbraten a, l, 1, 3, 9 19,90 €
mit original Thüringer Klößen und Rotkohl

(18) vegetarischer Thüringer a, g, l, 1, 3 14,90 €
Thüringer Klöße auf Gemüse vom Markt mit Rahm

Gutes aus dem  
Thüringer Land

(10) Der Klassiker aus Thüringen a, g, j, l, 1, 3, 9 22,90 €
hausgemachte Rinderroulade mit Rotkohl 
und original Thüringer Klößen

(11) Unsere Beste g, j, 1, 3 13,90 €
Original Thüringer Bratwurst, dazu Kartoffelpüree, 
geschmorte Zwiebeln und Sauerkraut

(12) Thüringer Rostbrätel c, g, j, 3 17,90 €
Schweinenackensteak mit Bier-Senf-Marinade, 
geschmorten Zwiebeln und hausgemachtem Kartoffelsalat

(13) Thüringen-Teller g, i, j, 1, 3 21,90 €
Thüringer Rostbrätel und Thüringer Bratwurst 
mit Sauerkraut, geschmorten Zwiebeln und Bratkartoffeln

D ie original Thüringer Klöße dürfen bei einem  
echten Thüringer Sonntagsbraten nicht feh-

len! Sie bestehen aus gekochten sowie rohen, 
geriebenen Kartoffeln und passen perfekt zu def-
tigen und fleischhaltigen Gerichten mit leckeren 
Saucen, wie Gulasch oder Rouladen. 

Thüringer Klöße

W er es herzhaft mag, sollte den Thüringer 
Mutzbraten probieren – ein saftiger, ge-

grillter Braten aus mariniertem Schweinekamm 
bzw. Schweineschulter. …Ein Muss auf jedem Thü-
ringer Volksfest!

Thüringer Mutzbraten

Der Thüringen-Teller

Unsere 
Empfehlung



Frische Erdäpfel

(21) Quarkknolle g, d 15,90 €
Pellkartoffel mit hausgemachtem Kräuterquark  
und geräuchertem Forellenfilet aus Sättelstädt

(22) Armer Vegetarier g 7,40 €
Pellkartoffel mit hausgemachtem Kräuterquark

(30) Lauchmelder g 15,90 €
Kartoffelauflauf mit Lauch, Schmelzkäse, Rahm,  
Zwiebeln und Schinkenwürfeln, mit Gouda überbacken

Deftig und kräftig

(35) Wie zu Omas Zeiten a, i, j 13,90 €
Bauernsülze mit Bratkartoffeln 
und hausgemachter Remoulade

(36) Himmel und Erde g 14,90 €
Rotwurst, Äpfel, Speck und Zwiebeln mit Kartoffelpüree

(37) LPG c, g, j 13,90 €
Bauernfrühstück nach Art des Hauses mit Gewürzgurken

Futter vom Kutter

(40) Anglerglück a, d, g 19,90 €
in Butter gebratene Forelle nach Müllerin Art 
mit Kräuterbutter und Kartoffeln

(41) Petri Heil a, d, g 21,90 €
gebratenes Dorschfilet mit Kräuterpüree,  
dazu Marktgemüse

(42) Detscher d, g 14,90 €
geräucherter Lachs und hausgemachter Kräuterquark  
auf einem großen Kartoffelpuffer

Kartoffel-Facts

D ie heute kulitiverten 
Kartoffeln stammen 

von verschiedenen Land-
sorten ab, die in den Anden 
vom westlichen Venezuela 
bis nach Argentinien und 
der Chiloe-Insel bzw. dem 
Chonos Archipelago im Sü-
den von Zentralchile vor-
kommen. Weltweit gibt es 
rund 5.000 Kartoffelsorten.

Kartoffel-Witz

Fragt der Lehrer:  
„Zu welcher Tiergattung 

gehört der Wal?“

Ein Schüler antwortet: 
„Zu den Säugetieren“

 
„Und wozu gehört der Hering?“ 

„Der gehört natürlich 
zu den Pellkartoffeln!“

B ei uns in Thüringen gibt  
es neben der Rostbrat- 

wurst noch viele weitere  
Wurstspezialitäten. Auch die  
Thüringer Leberwurst, die 
Eichsfelder Stracke oder die  
Thüringer Rotwurst sind eine  
beliebte Abwechslung auf 
dem Teller.

Noch mehr Wurst!



B ei unseren Likören aus 
Thüringen wird auf Regio- 

nalität gesetzt. Die  Rohstoffe  
für die feinen Tannhäuser- 
Liköre aus Sättelstädt stammen  
fast ausschließlich aus Eigen- 
anbau. Auch der Heimatlikör 
aus Weimar verwendet regio- 
nale Kräuter, gepaart mit exo- 
tischen Gewürzen und fruch-
tigen Nuancen.

Probieren Sie die verschie-
denen Sorten dieser aroma-
tischen, regionalen Liköre 
bei uns im Kartoffelhaus!

Liköre 
aus der Region

Kartoffelhaus-Klassiker

(50) Teufelswerk – in der Pfanne serviert 20,90 €
Schweinemedaillons mit scharfem 
Paprikagemüse, Zwiebeln und Bratkartoffeln

(53) Ochsenfetzen c, g, i, l 20,90 €
hauchdünne Rindersteaks mit Senf mariniert,  
auf gratiniertem Brokkoli, Sauce Hollandaise und Kartoffelecken

(54) Karre Mist – raffiniert serviert! c 18,90 €
drei Schweinemedaillons mit Zwiebeln, Bratkartoffeln und Spiegelei

(55) Alpenglühen a, c, g, i, l 19,90 €
Hähnchenfilet mit Tomaten, Pesto 
und Fetakäse überbacken, dazu Krapfen

(56) Schweinepuffer a, i, l, 1, 3, 9 18,90 €
großer gefüllter Kartoffelpuffer mit Geschnetzeltem vom 
Schwein, Zwiebeln, sauren Gurken, Champignons und Tomaten

Unser Küchenchef empfiehlt

(60) Gourmet-Platte für 2 Personen a, c, g, i, 1, 3 64,90 €
Rumpsteak vom BLOCK HOUSE Rind, Schweinemedaillons 
und Hähnchenbrust gereicht auf Speckbohnen, gebratenen 
Champignons, Grilltomaten und Zwiebeln mit verschiedenen 
Kartoffelvariationen und Bratensoße

(61) Thüringer Platte für 2 Personen a, i, j, l, 1, 3, 9 61,90 €
Thüringer Bratwurst, Rinderroulade und Thüringer Rostbrätel 
mit Kartoffelpüree, Thüringer Klößen und Bratkartoffeln, dazu 
Rot- und Sauerkraut, geschmorte Zwiebeln und Bratensauce

Kartoffel-Facts

J eder Deutsche verdrückt 
im Jahr durchschnittlich 

58 kg Kartoffeln. …die Polen 
sogar 115 kg!

(57) It‘s Burgertime c, g, l, 3 18,90 €
Kartoffelburger – saftiges Rinderhacksteak (180g) mit Zwiebeln, 
Tomate, Gurke, knackigem Salat, einer pikanten Käsesoße und 
Cheddar-Käse zwischen zwei Kartoffelpuffern, mit Pommes Frites 
und Aioli-Dip

Kartoffel-Witz

Bratkartoffeln werden un-
glaublich knusprig, wenn man 
sie beim Surfen auf Facebook 

in der Pfanne vergisst!

Karre Mist (Nr. 54)

Unsere 
Empfehlung

U nsere Kartoffel-Baguettes  
und Burger-Buns werden  

von unserem Hausbäcker aus  
Eisenach gebacken, der Bäcke- 
rei Liebetrau. Dort wird die  
traditionelle Zubereitung mit  
regionalen Produkten groß 
geschrieben – schon seit 1935!  
Liebetrau – mit Liebe gebacken.

Brötchen 
vom Bäcker 
um die Ecke

Henry – Single-Malt-Whiskey
komplex · fruchtig · süßlich, 
4 Jahre im Sherry-Fass gereift 

6,50 € (2cl)

Schon probiert?
regionale Spirituosen aus Weimar

Olsen Aquavit
aus regionalen und nachhaltigen 
Zutaten, von Hand hergestellt

3,20 € (2cl)



Ein Kessel Buntes

(72) Goldgräber g, 1, 3 29,90 €
Rumpsteak vom BLOCK HOUSE Rind 
mit bunten Speckbohnen und Kartoffelgratin

(74) Drachentöter g 28,90 €
Pfeffersteak vom BLOCK HOUSE Rind  
mit einem scharfen Paprikagemüse und Pommes Frites

(75) Steak-Eimer g 32,90 €
Rumpsteak vom BLOCK HOUSE Rind, gegrilltes  
Schweinemedaillon und ein saftiges Hähnchensteak  
mit geschmorten Zwiebeln, Kartoffelecken, dazu reichen  
wir unseren Kartoffelhaus-Dip und Kräuterbutter

(76) Gaumenschmaus g 29,90 €
Rib-Eye-Steak vom BLOCK HOUSE Rind mit Kräuterbutter,  
geschmorten Zwiebeln und Kartoffelgratin

(77) Räubersteak a, g 28,90 €
Rib-Eye-Steak vom BLOCK HOUSE Rind mit Kräuterbutter,  
dazu Kartoffel-Baguette mit frischem Knoblauchmus und  
Salaten der Saison

Kartoffel-Pizza

(80) Pizza „Ochsenfetzen“ a, c, g, i, j, l, 1, 3, 9 18,90 €
hauchdünne Rindersteaks mit Senf mariniert,  
Brokkoli und Sauce Hollandaise, mit Gouda überbacken

(81) Pizza „Chefs Liebling“ a, d, g, l, 1, 3, 9 14,90 €
mit Räucherlachs und hausgemachtem Kräuterquark

(82) Pizza „Kunterbunt“ 16,40 €
mit frischem Gemüse vom Markt, Pesto,  
gerösteten Kürbiskernen und Fetakäse

W enn das kein Traum 
ist für alle Steak-Lieb- 

haber – das hochwertige, 
zarte und fein marmorierte  
Fleisch des BLOCK HOUSE 
Rinds. …Wer bekommt da 
keinen Appetit?

Aus Liebe 
zum Steak

W ir legen sehr großen 
Wert auf Regionali-
tät und Nachhaltig-

keit. Daher stammt unser Fleisch 
ausschließlich von glücklichen 
Schweinen aus der Region. 

Regionalität

Noch mehr interessante Fakten 
über die Kartoffel auf unserer Website!

Steak-Eimer (Nr. 75)

Unsere 
Empfehlung

Kartoffel-Fakten auf unserer Website:
www.kartoffelhaus-eisenach.de



Schnitzelei

(85) Mais Piggy a, c, g, i 18,90 €
saftiges Schweineschnitzel mit Mais, Sauce Hollandaise  
und Gouda überbacken, dazu Pommes Frites

(86) Schnitzeljagd – Teil 1 a, c, g 17,90 €
saftiges Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln und zwei Spiegeleiern

(87) Schnitzeljagd – Teil 2 a, g 18,90 €
saftiges Schweineschnitzel mit frischen Rahmchampignons 
und Kroketten

vegane Ecke

(19) Unsere „andere“ Beste – 100% vegan b 17,90 €
Beyond-Meat-Bratwurst mit Marktgemüse und Bratkartoffeln

(58) It‘s Veggi-Burgertime a,b, 2, 3 18,90 €
Kartoffelburger – Beyond-Meat-Burger mit Zwiebeln, Tomate,  
Gurke, knackigem Salat und einer veganen Burgersoße zwischen 
zwei Buns, dazu Pommes Frites und Ketchup

(96) kleiner Waldschrat 16,40 €
gebratene Champignons mit Zwiebeln  
auf einem großen Kartoffelpuffer

(97) Gemüsepuffer l, 1, 3, 9 17,90 €
großer Kartoffelpuffer mit frischem Gemüse vom Markt und Pesto

Kartoffel-Witz

E ine Mutter fragt ihren Sohn: Wo sind eigent-
lich die Smileys in WhatsApp? Der Sohn sagt: 

„Du bist 50 und weißt das nicht?“ Darauf die Mut-
ter: „Du bist 30 und googelst Kartoffeln kochen“! 

… 1:0 für Mutti

F ür unseren Apfelsaft werden ausschließlich 
Äpfel von regionalen Streuobstwiesen verwen- 

det, wie zum Beispiel an der Hofferbertaue in Eise- 
nach. Natürlich handgepresst!

Probieren Sie unseren  
handgepressten Apfelsaft!

Suchbild

F inden Sie die zehn ver-
steckten Kartoffeln im 

Bild? Die Auflösung finden 
Sie auf der Rückseite der 
Kartoffelrundschau.
 
P.S.: Nein, die Kartoffeln auf 
der Waage auf der Theke 
zählen nicht ;-)

Kartoffel-Facts

K artoffeln können ganz 
schön schwer werden! 

Eine der schwersten Kartof-
feln der Welt wurde im Jahr 
2011 von Peter Glazebrook 
aus England geerntet – sie  
hatte ein Rekordgewicht von  
4,98 kg!



Kinderkarte

(63) Kartoffelpuffer 3 8,90 €
Kartoffelpuffer mit Apfelmus

(66) Karre Mist für Kids a, c, g, 3 7,90 €
Kleines Schnitzel mit Pommes rot/weiß

(67) Kloß mit Soß a, g, i, l, 1, 3, 9 4,90 €
Thüringer Kloß mit Sauce

(68) Duffy Duck a, c, g 6,90 €
knusprige Nuggets mit Pommes rot/weiß

Desserts

(90) Kartoffelbällchen a, g, l, 1, 3, 9 6,50 €
unser Kult-Dessert mit Vanilleeis, Zimt und Schokoladensauce

Zucker & Zimt – Nuss Muss g, h 4,80 €
BIO Haselnuss-Milcheis mit cremig-süßem Haselnussnougat

Zucker & Zimt – Krummes Ding vegan  4,80 €
BIO Bananen-Sorbet mit knackiger Peru-Schokolade

Zucker & Zimt – Xoco Picchu vegan 4,80 €
BIO Peru-Schokoladen-Sorbet aus peruanischer  
Zartbitterschokolade mit feinen Schokoladen-Hobeln

Zucker & Zimt – Wilde Hilde vegan  f 4,20 €
milchfreies Himbeereis mit knackiger Stracciatella-Schokolade

Zucker & Zimt – Held der Arbeit a, f 4,20 €
Milcheis nach Moskauer-Sahne-Art mit knackiger  
Stracciatella-Schokolade und knusprigen Schokoperlen

Kartoffel-Witz

„Mama, Kartoffelbrei 
macht mich traurig.“ 

 
„Warum“, fragt die Mama.

„Das hätten Pommes 
sein können!“

H ier könnt ihr Spielen und Spaß haben, während ihr auf euer  
Essen wartet oder wenn ihr fertig seid mit Essen. Bitte räumt 

nach dem Spielen mit euren Eltern wieder auf.
 
Vielen Dank, viel Spaß beim Spielen und natürlich guten Appetit!

Entdeckt unsere Spielecke!

Unsere Desserts sind ein-
fach zum Dahinschmel-

zen! Besonders beliebt sind  
die regionalen und nachhal- 
tigen Spezialitäten der  
Eisenacher Eismanufaktur 
Zucker & Zimt. Die hand- 
gemachten, leckeren Eis- 
Kreationen mit regionalen 
Zutaten sind das perfekte  
Finale nach einem guten  
Essen!

Eis aus 
der Region!

© Zucker & Zimt



Weinkarte

Weißwein 0,2 l 0,5 l Flasche

Gutedel (trocken) 5,80 € 11,80 € 21,60 €
ein leichter, frischer, trockener Wein 
mit milder Säure

Riesling (trocken) 6,90 € 16,40 € 24,40 €
ein Wein mit einem zarten Bukett, 
im Hintergrund feiner Aprikosenduft, wilder 
Weinbergpfirsich und die typische Rieslingsäure

Weissburgunder (trocken) 6,90 € 16,40 € 24,40 €
ein weicher, dichter Weissburgunder,  
im Geschmack herzhaft, kräftig und harmonisch

Müller-Thurgau (halbtrocken) 6,70 € 15,10 € 21,90 €
milde Säure, gepaart mit einem feinfruchtigen  
und harmonischen Geschmack

Kerner (lieblich) 6,70 € 15,10 € 21,90 €
frische, süße Kerner Spätlese, die an Riesling 
erinnert. Die elegenate Säure lässt die Süße 
in herrlicher Harmonie erscheinen

Rotwein & Rosé 0,2 l 0,5 l Flasche

Cabernet Dorsa (trocken) 7,30 € 17,30 € 25,50 €
ein gehaltvoller Qualitätswein, vollmundig 
mit dem Geschmack dunkler Waldbeeren

Frühburgunder (trocken) 7,90 € 18,60 € 27,70 €
fruchtiger Rotwein, mit dem Geruch von roten 
Früchten wie Erdbeere, Himbeere und Johannisbeere

Merlot (halbtrocken, Frankreich) 6,40 € 14,00 € 21,00 €
samtig weich, fruchtig im Geschmack

Roséwein (trocken) 6,60 € 15,20 € 22,70 €
Die Rebsorten Frühburgunder, Dornfelder und Regent 
sind die Grundlage für diesen erfrischenden Roséwein.

M it nahezu 50 Hektar  
Rebfläche ist das 
Thüringer Weingut  

in Bad Sulza das größte pri-
vate Weingut im Anbaugebiet  
Saale-Unstrut. Bekannt ist das  
Weingut durch seine große Reb- 
sortenvielfalt. In der modern 
eingerichteten Weinkellerei 
reifen die Weine in Edelstahl-
behältern sowie traditionellen  
Holzfässern und Barriques 
heran. Die Philosophie der  
Weinbereitung, die Weine tra- 
ditionell trocken auszubauen,  
unterstreicht dabei den unver-
wechselbaren Charakter der  
Thüringer Weine.

Saale-
Unstrut-
Weine 
aus Bad 
Sulza

Unsere Getränkekarte wird  
langsam zu klein für un-

ser Getränkeangebot. Deswe-
gen gibt‘s hier noch mehr Ge-
tränke – hochwertige Weine 
und leckere Coktails!
 
Alle weiteren Getränke finden 
Sie auf unserer Getränkekarte. 

…Und diese finden Sie auf der 
großen, grünen Flasche auf 
dem Tisch. Prost!

Noch mehr 
Getränke!

Unsere Getränkekarte wird  
langsam zu klein für un-

ser Getränkeangebot. Deswe-
gen gibt‘s hier noch mehr Ge-
tränke – hochwertige Weine 
und leckere Cocktails!
 
Alle weiteren Getränke finden 
Sie auf unserer Getränkekarte. 

…Und diese finden Sie auf der 
großen, grünen Flasche auf 
dem Tisch. Prost!

Noch mehr 
Getränke!

leicht, erfrischend 
und prickelnd

5,40 € (0,2l) · 11,40 € (0,5l)

Weinschorle



Cocktails

mit Alkohol

Swimming Pool 8,90 €
Wodka, weißer Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne, Curaçao

Pina Colada 8,40 €
weißer Rum, Kokossirup, Sahne, Ananassaft

Tequila Sunrise 6,90 €
Tequila, Orangensaft, Grenadine

Sex on the Beach 9,50 €
Wodka, Pfirsichlikör, Grenadine, Zitronensaft,  
Orangen-, Ananas- und Bananensaft

ohne Alkohol

Florida Long 5,90 €
Grenadine, Ananassaft, Grapefruitsaft, Zitronensaft, Mineralwasser

Ipanema 5,90 €
Ginger Ale, Brauner Zucker, Limette

Virgin Colada 6,90 €
Ananassaft, Kokossirup, Sahne

Klassiker von Damals

Schneegestöber 6,40 €
Eierlikör, Apfelsinenlimo

Grüne Wiese 6,90 €
Curaçao, Orangensaft, Sekt

Klassiker von Heute

Lillet Wild Berry 
Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry 6,90 €

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Mineralwasser 6,90 €

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Bitter Tonic 6,90 €

Hugo
Holundersirup, Prosecco, Mineralwasser 6,90 €

Pampelle Spritz
Pampelle, Prosecco und Mineralwasser 6,90 €

Sarti Lemon Spritz
Sarti Rosa, Bitter Lemon, Grapefruit und Limette 6,90 €

Caipirinha

Pitú, brauner Zucker, Limette 7,90 €

Kartoffel-Witz

Kartoffeln sind  
faszinierend – aus Ihnen 

kann man z.B. Chips,  
Pommes oder Wodka  

machen. 
 

… Jedes andere Gemüse  
sollte sich schämen!

E in weiteres Produkt aus 
Thüringen ist der Lyonel  

Dry Gin aus Weimar, herge-
stellt aus feinen BIO-Zutaten. 
Mit intensiven Wacholder- 
und Zitrusnoten, zusammen 
mit Kardamom, Pfeffer und 
blühendem Lavendel, über-
zeugt der herb-würzige Gin 
durch Milde und Komplexi-
tät der Aromen.

Premium  
London Dry Gin

H ier noch ein Tipp, den 
wir Ihnen nicht vorent-

halten möchten! Probieren 
Sie das Stupps Kellerbier – 
aus Steinbach im Wartburg-
kreis, direkt um die Ecke! 
 
Unfiltriert und frisch!

Heute schon 
angestuppst?

Weitere Mixgetränke 
finden Sie auf unserer 

Getränkekarte.



Zusatzstoffe 1 = Konservierungsstoffe | 3 = mit Antioxidationsmittel  
2 = Süßungsmittel | 9 = geschwefelt | Allergene a = Gluten | b = Hülsenfrüchte   
c = Eier | d = Fisch | g = Milch und Laktose | h = Schalenfrüchte | i = Sellerie  
j = Senf | l = Sulfite | f = Soja

Sophienstraße 44 · 99817 Eisenach
Telefon: (0 36 91) 72 15 68
www.kartoffelhaus-eisenach.de

Montag–Samstag:  
11:00–14:30 Uhr und 17:00–23:00 Uhr
Sonntag: Ruhetag

Nutzen Sie doch unseren Reservierungs-Service 
auf unserer Website! Einfach und bequem on-

line reservieren, Bestätigung erhalten, Platz neh-
men und schmecken lassen!
 
Wir freuen uns auf ein baldiges Wiedersehen!
Ihr Team vom Kartoffelhaus Eisenach

Sie wollen uns 
wieder besuchen?

Online-Reservierung

Das total verrückte 
Kartoffelhaus in Eisenach

Auflösung Suchbild

Besuchen Sie uns auch 
auf Facebook und Instagram!


